19 Nov. 2023

Cadastro — Boas-vindas no
Hotel Casa Dann Carlton
Bogota - Colombia

Curso @Fava
Latino América

Atividades /
Jantar em Bogota

Curso @Fava
Latino América

Atividades /
Jantar em Bogota

Curso @Fava
Latino América

Jantar Hotel Casa
Dann Carlton

Curso @Fava
Latino América

Atividades /
Jantar em Bogota

Curso @Fava
Latino América

Almoco Hotel Casa
Dann Carlton

Comentarios finais
e entrega de
certificagao

PASTA

FAVA

LATINO AMERICA
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DIA UM

08:45 — Encontro no
auditorio do Hotel

09:00 — Boas-vindas e introdugao
ao curso (Fabio Turrisi)

09:15 — Matérias primas:
Nao apenas trigo
(Professora Alessandra Marti)

10:15 — Intervalo Café

10:30 — Tecnologias de formagao e de
secagem avangadas: GPL 180
(Eng. Renato Dall'Agata)

11:30 — Instalagoes de gestao dos
equipamentos de alimentacao
de farinhas - Diagramas
funcionais e manutengao
(Eng. Flavio Senatore)

12:30 — Almogo

14:00 — Tecnologias de formagao e de
secagem avangadas: TCM 100
(Eng. Luca Alberghini)

15:30 — Intervalo Café

15:45 — Tecnologias de produgao de
massa laminada seca e

recheada fresca (Michele Storci)

17:00 — Conclusoes - Perguntas

ROTEIRO

DIADOIS

08:45 — Encontro no
auditorio do Hotel

09:00 — Engenharia e manutengao das
formas e dos grupos de corte
(Giacomo Tosi)

10:30 — Intervalo Café

11:00 — Determinagao da qualidade
da Massa (Professora
Alessandra Marti)

12:30 — Almogo

14:00 — Servigos vitalicios
(portal web pegas de reposigao,
assisténcia remota, servigos de
laboratorio, treinamento)
(Luca Alberghini - Ezio Di Martino)

15:30 — Intervalo Café

15:45 — TCO (Total Cost of Ownership /
Custo Total da Propriedade)
(Renato Dall'Agata)

17:00 — Conclusoes - Perguntas

SEGUINTE

&9 ORGANIZADORES

Fabio Turrisi — Diretor Comercial

Andrea Monsalve —Administradora

&% PALESTRANTES

FAVA

Weighing and packa ons BS

Eng. Renato Dall'Agata - Diretor
Técnico e Responsavel P&D Fava SpA.

Michele Storci — CEO Storci SpA.

Professora Alessandra Marti — Unimi
(Universidade de Mildo =
Departamento Ciéncias Alimentares).

Dr. Agostino Coppola - Tecnélogo
(Muhlenchemie Gmbh).

Eng. Luca Alberghini - Responsavel de
Engenharia de Projeto Fava SpA.

Eng. Luca Pirani - Responsavel de
Desenvolvimento Energético Fava SpA.
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Dr. Ezio Di Martino - Responsavel
Laboratério e Tecndlogo Fava SpA.

Eng. Cristiano Bonazza - CEO BS
Impianti Srl.

Eng. Flavio Senatore — Responsavel
Técnico Comercial Sircem SpA.

Antonello Soccorso - Responsavel
Técnico Comercial Martini Srl.

Giacomo Tosi - Diretor Comercial
Landucci Srl.

Fabio Turrisi — Diretor Comercial Fava
Latino América SAS.
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DIA TRES

08:45 — Encontro no
auditorio do Hotel

09:00 — Muhlenchemie - Aditivos
e Enzimas para a massa
(Agostino Coppola)

10:30 — Intervalo Café

11:00 — Envasamento, tipologia
de solugdes, materiais
inovadores de
embalagem - Manutengao
(Antonello Soccorso)

12:30 — Almogo

14:00 — Manutengao programada:
Como organiza-la,
Troubleshooting Linha
Massa Longa (Ezio Di Martino)

15:30 — Intervalo Café

15:45 — Troubleshooting Linha
Massa Curta (Ezio Di Martino)

17:00 — Conclusoes - Perguntas
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DIA QUATRO

08:45 — Encontro no
auditorio do Hotel

09:00 — Engenharia, instalagao e
manutencgao dos equipamentos
Periféricos e Termo-hidraulicos
(Cristiano Bonazza)

10:30 — Intervalo Café

11:00 — Engenharia das instalagoes
elétricas / Hidraulicas e
solugdes de economia de
energia (Luca Pirani)

12:30 — Almogo

14:00 — Massas Especiais e sem
gluten - Massa instantanea
(Professora Alessandra Marti
- Renato Dall'Agata)

15:30 — Intervalo Café

15:45 — Manutengao de Sistemas
de envasamento
(Antonello Soccorso)

17:00 — Conclusoes - Perguntas
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20—24

Novembro 2023

DIA CINCO

08:45 — Encontro no
auditorio do Hotel

09:00 — A teoria da manutencao -
Sistemas de predigao de
qualidade e manutencao
(Luca Alberghini — Renato
Dall'Agata)

10:30 — Intervalo Café

11:00 — Mesas abertas de discussao,
entrega de certificagao

14:00 — Almogo Hotel Casa
Dann Carlton

15:00 — Comentarios finais e
entrega de certificagao
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